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Лабораторная работа №1 
 
Влияние различных условий (температура, рН) на структуру белков 
 
Цель: выявить влияние различных условий на структуру белковых молекул. 
 
Оборудование и материалы: 1) набор пробирок; 2) концентрированная щелочь; 3) концентрированная кислота; 4) крахмал; 5) термостат; 6) горелка; 7) раствор йода (аптечный). 
 
Ход работы: 
1. Заполните 5 пробирок слюной (частично). 
2. Первую пробирку оставьте без изменений, поместив в термостат с температурой 37-40°С. 
3. Вторую пробирку нагрейте на открытом огне до кипения, после чего поставьте остывать в штативе. 
4. В третью пробирку прилейте несколько капель концентрированной щелочи (можно сухой концентрированный NaOH или КОН) и перемешайте содержимое стеклянной палочкой. 
5. В четвертую пробирку прилейте несколько капель концентрированной кислоты (можно в 2 разные пробирки разные кислоты, например уксусную и азотную) и перемешайте содержимое стеклянной палочкой. 
6. Добавьте в каждую пробирку смешанный с небольшим количеством воды крахмал, помешайте и поместите все пробирки в термостат на 3-5 мин. 
7. Добавьте в пробирки йод. Проведите йодную пробу, наблюдайте. 
8. Результаты опытов занесите в таблицу: 
9. Объясните полученные результаты. Сделайте выводы об изменении структуры белка слюны (амилаза) и, соответственно, его физиологической активности:  
При нормальных условиях (слюна без изменений) амилаза расщепляет крахмал, поэтому йод не окрашивает раствор в синий цвет. 
При воздействии высоких температур, кислот и щелочей структура амилазы разрушается (денатурация), фермент теряет активность и крахмал остаётся, что вызывает синее окрашивание при добавлении йода. 
 
Вывод: 
Амилаза — белковый фермент, чувствительный к изменениям температуры и pH. При денатурации она теряет свою активность, и крахмал не расщепляется. Это подтверждается синим цветом после добавления йода. 
 
 
 
Ссылка на видео: 
https://youtu.be/2CPJr5A06hM?si=7I7B2fgubTEqFr7J 


 

